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G100 ES+1IN

CODE 9P0800

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre
— Pompe vibrante

— 1 moulin + 1 bac soluble

— Groupe café Z400014 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H) 308 x 570 x 629 mm
Poids 29 kg
Alimentation électrique 230V /50 Hz
Puissance maximale absorbée 1900 W
Capacité chaudiére expresso 0,5L/1500 W
Capacité chaudiére vapeur non
Réglage de la mouture manuel
Capacité du bac café en grains 1x0.6 kg

Capacité du bac produit instantané

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du barc a marc
Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

1 bac instantané : 0,9 kg chocolat ou
0,6 kg lait poudre
oui
2 expressos simultanés
160 mm
non
en accessoire
30 galettes
oui, centralisée
non
écran tactile 7"
jusqu’a 15 sélections par page
oui
80 boissons / jour - 4kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G100ES +2IN

CODE 9P0803

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe vibrante

— 1 moulin + 2 bacs solubles

— Groupe café Z400014 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

308 x 570 x 629 mm
29 kg
230V /50 Hz
1900 W
05L/1560 W
non
manuel
1x0.6 kg
2 bacs : 1 x 0,9 kg chocolat,
1 x 0,6 kg lait poudre
oui
2 expressos simultanés
160 mm
non
en accessoire
30 galettes
oui, centralisée
non
écran tactile 7"
jusqu’a 15 sélections par page
oui
80 boissons / jour - 4kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G100 ES + 2 IN - autonome

CODE 9P0806

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe vibrante

— 1 moulin + 2 bacs solubles

— Groupe café Z400014 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

308 x 570 x 629 mm
29 kg
230V /50 Hz
1900 W
05L/1560 W
non
manuel
1x0.6 kg
2 bacs : 1 x 0,9 kg chocolat,
1 x 0,6 kg lait poudre
oui
2 expressos simultanés
160 mm
non
en accessoire
20 galettes
oui, centralisée
non
écran tactile 7"
jusqu’a 15 sélections par page
oui
80 boissons / jour - 4kg café/semaine
autonome (réservoir d’eau interne 2.5 L)

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G100 ES + IN + LAIT FRAIS

CODE 9P0813

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait frais PrimeMilk

— Pompe vibrante

— 1 moulin + 1 bac soluble

— Groupe café Z400014 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains
Capacité du bac produit instantané
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

308 x 570 x 629 mm
29 kg
230V /50 Hz
1900 W
05L/1560 W
05L/1560 W
manuel
1x0.6 kg
1 x 0,9 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés
160 mm
non
en accessoire
30 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
non
écran tactile 7"
jusqu’a 15 sélections par page
oui
80 boissons / jour - 4kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G100 ES +2IN + LAIT FRAIS

CODE 9P0814

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait frais PrimeMilk

— Pompe vibrante

— 1 moulin + 2 bacs solubles

— Groupe café Z400014 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

308 x 570 x 629 mm
29 kg
230V /50 Hz
1900 W
05L/1560 W
05L/1560 W
manuel
1x0.6 kg

2 bacs instantanés : 1 x 0,9 kg chocolat,
1 x0,7 kg lait

oui
2 expressos simultanés
160 mm
non
en accessoire
30 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
non
écran tactile 7"
jusqu’a 15 sélections par page
oui
80 boissons / jour - 4kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B

GAGGIA
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G100 2ES + 1IN + LAIT FRAIS

CODE 9P0818

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait frais PrimeMilk

— Pompe vibrante

— 2 moulins + 1 bac soluble

— Groupe café Z400014 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité des bacs café en grains
Capacité du bac produit instantané
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

308 x 570 x 629 mm
29 kg
230V /50 Hz
1900 W
05L/1560 W
05L/1560 W
manuel
2x0.6 kg
1 x 0,9 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés
160 mm
non
en accessoire
30 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
non
écran tactile 7"
jusqu’a 15 sélections par page
oui
80 boissons / jour - 4kg café/semaine
réseau
A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G 300 Krea Prime

G 300 Krea Prime ES +3 IN

CODE 9P0383

CARACTERISTIQUES CLES

Technologie lait en poudre
Pompe vibrante

1 moulin + 3 bacs solubles

Groupe café Z40007-14 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)
Poids

Alimentation électrique

Puissance maximale absorbée

Capacité chaudiére expresso

Capacité chaudiére vapeur

Réglage de la mouture

Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu

Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses

Evacuation des eaux usées

Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB

Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

410x 574 x 750 mm
39 kg
230V/50Hz/16 A
1950 W
05L/1500 W
non
manuel
1x1,2kg

3 bacs instantanés : 1 x 0,3 kg café soluble,
1 x 1,25 kg chocolat,
1 x 0,5 kg lait poudre

non
2 expressos simultanés
130 mm
oui
optionnel, en accessoire
110 galettes
oui, centralisée
non
clavier capacitif - afficheur graphique 4,3"
10 touches de sélection
non
100 boissons / jour - 5kg café/semaine
réseau
A selon lEVA-EMP 3.1B
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G 300 Krea Prime

G 300 Krea Prime 5 IN

CODE 9P0390

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe vibrante

— 5 bacs solubles

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

410x 574 x 750 mm

Poids 39 kg
Alimentation électrique 230V/50Hz/16 A
Puissance maximale absorbée 1950 W
Capacité chaudiére expresso 05L/1500 W
Capacité chaudiére vapeur non

Capacité des bacs produits instantanés

Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Sortie d'eau chaude

Capacité du bac a marc

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

5 bacs instantanés : 1 x 0,6 kg café soluble,
2 x 1,25 kg chocolat,
1 x 0.35 kg lait poudre, 1 x 0,5 kg lait poudre

130 mm
en kit, 8 commander en pieces détachées
en accessoire

oui, centralisée

non
clavier capacitif - afficheur 4,3"
10 sélections
non
100 boissons / jour
réseau
A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G 300 Krea

GAGGIA

MILANO



G 300 Krea

G300 Krea ES+3IN

CODE 9P0300

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe vibrante

— 1 moulin + 3 bacs solubles - capacité trémie café grains : 1.2kg

— Groupe café Z40007-14 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes

Technologie LED RVB
Rendement estimé
Connexion hydraulique

Classe énergétique

410x582x 770 mm
41 kg
230V/50Hz/16 A
1950 W
05L/1500 W
non
manuel
1x1,2kg

3 bacs instantanés : 1 x 0,3 kg café soluble,
1 x 1,25 kg chocolat,
1 x 0,5 kg lait poudre

non
2 expressos simultanés
160 mm
oui
en accessoire
110 galettes
oui, centralisée
non
écran tactile 10"
jusqu’'a 16 sélections par page - nombre de
pages illimité
oui
100 boissons/jour - 5 kg café/semaine
réseau

A+ selon 'EVA-EMP 3.1B

GAGGIA

MILANO



G 300 Krea

Photo non contractuelle

Trémie café: 2.2 kg

G 300 Krea ES + 3 IN - autonomie renforcee

CODE 9P0312

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe vibrante

— 1 moulin + 3 bacs solubles - capacité trémie café grains : 2.2kg

— Groupe café Z40007-14 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes

Technologie LED RVB
Rendement estimé
Connexion hydraulique

Classe énergétique

410x582x 831 mm
41 kg
230V/50Hz/16 A
3100 W
0.8L/2900 W
non
manuel
1x2,2kg

3 bacs instantanés : 1 x 0,3 kg café soluble,
1 x 1,25 kg chocolat,
1 x 0,5 kg lait poudre

non
2 expressos simultanés
160 mm
oui
en accessoire
110 galettes
oui, centralisée
non
écran tactile 10"
jusqu’'a 16 sélections par page - nombre de
pages illimité
oui
120 boissons / jour - 6 kg café/semaine
réseau

A+ selon 'EVA-EMP 3.1B
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G 300 Krea

G 300 Krea ES +4 IN

Photo non contractuelle

Trémie café: 2.2 kg

CODE 9P0311

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe vibrante

— 1 moulin + 4 bacs solubles - capacité trémie café grains : 2.2kg

— Groupe café Z40007 g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes

Technologie LED RVB
Rendement estimé
Connexion hydraulique

Classe énergétique

410x582x 831 mm
43 kg
230V/50Hz/16 A
3100 W
0.8L/2900 W
non
manuel
1x2,2kg

4 bacs instantanés : 1 x 1.25 kg produit fini,
1 x 1,25 kg chocolat, 1 x 1 kg chocolat
1 x 0,5 kg lait poudre

non
2 expressos simultanés
160 mm
oui
en accessoire
125 galettes
oui, centralisée
non
écran tactile 10"
jusqu’'a 16 sélections par page - nombre de
pages illimité
oui
120 boissons / jour - 6 kg café/semaine
réseau

A+ selon 'EVA-EMP 3.1B
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GS MasterBrew

GS MasterBrew ES + 3 IN

CODE 9A0639

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe rotative 24V silencieuse a débit variable

— 1 moulin + 3 bacs solubles

— Groupe café Z4000 HoReCa 7-14¢g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sorties de distribution

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

450 x 525 x 875 mm
profondeur porte ouverte 830 mm

65 kg
230V/50Hz/16 A
2300 W
0.8L /2000 W
non
manuel

1x4kg

3 bacs instantanés : 1 x 1,5 kg produit fini,

1 x 1,56 kg chocolat,
1 x 0,7 kg lait poudre

non

non

jusqu’'a 240 mm - pour tasse, mug, pichet

oui
en accessoire

jusqu'a 300 galettes

2 séparées : a gauche pour I'ensemble des

boissons, a droite pour I'eau

non

écran tactile 12" - html5 personnalisable

jusqu'a 10 sélections par page - 25 pages

oul

150 boissons / jour - 7 kg café/semaine

réseau
A++ selon 'EVA-EMP 3.1B
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GS MasterBrew

GS MasterBrew 2 ES + 3IN

CODE 9A0640

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe rotative 24 V silencieuse a débit variable

— 2 moulins + 3 bacs solubles

— Groupe café Z4000 HoReCa 7-14¢g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique

Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture

Capacité des bacs café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sorties de distribution

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

450 x 525 x 875 mm
profondeur porte ouverte 830 mm

65 kg
230V/50Hz/16 A
2300 W
0.8L /2000 W
non
manuel
2x2kg

3 bacs instantanés : 1 x 1,5 kg produit fini,
1 x 1,56 kg chocolat,
1 x 0,7 kg lait poudre

non
non

jusqu’ & 240 mm - pour tasse, mug, pichet
oui

optionnel, en accessoire
jusqu'a 300 galettes
2 séparées : a gauche pour I'ensemble des
boissons, a droite pour I'eau

non
écran tactile 12" - html5 personnalisable
jusqu'a 10 sélections par page - 25 pages
oui
150 boissons / jour - 7 kg café/semaine
réseau
A++ selon 'EVA-EMP 3.1B
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G 500 Kalea
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G 500 Kalea Plus

GAGGIA

Photo non contractuelle

G 500 Kalea Plus ES + 2 IN

CODE 9P0525

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait en poudre

— Pompe rotative

— 1 moulin + 2 bacs solubles

— Groupe café Z40007-14 g

— Design premium

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains

Capacité des bacs produits instantanés

Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

368 x 583 x 788 mm
47 kg
230V /50 Hz /13 A monophasée
3200 W
0.8L/2900 W
non
manuel
1x1,1kg

1 x 1,8 kg chocolat
1 x 0,75 kg lait poudre

oui
2 expressos simultanés
165 mm
non
oui, de série
40 galettes
oui, fixe (utilisation self-service)
non
écran tactile 7"
jusqu’a 10 sélections par page

non

200 boissons / jour - 8.5 kg café/semaine

réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G 500 Kalea Plus

Photo non contractuelle

Lance-vapeur intégrée

G 500 Kalea 2ES + 1IN + LANCE VAPEUR

CODE 9P0501

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait frais : PrimeMilk

— Pompe rotative

— 2 moulins *+ 1 bac soluble + 1 lance vapeur

— Groupe café Z4000 7-14g

— Design premium

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité des bacs café en grains
Capacité du bac produit instantané
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

368 x 583 x 788 mm
47 kg
230V /50 Hz
3200 W
0.8L/2900 W
0.8L/2900 W
manuel
2x1,1kg
1 x 1,8 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés
165 mm
non
oui, de série
40 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
oui
écran tactile 7"
jusqu’a 10 sélections par page
non
200 boissons / jour - 8.5 kg café/semaine
réseau
A selon lEVA-EMP 3.1B
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G 500 Kalea LatteVelluto

Photo non contractuelle

Lance-vapeur intégrée

G 500 Kalea 2ES + 1IN + LAIT FRAIS

CODE 9P0505

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait frais : LatteVelluto

— Pompe rotative

— 2 moulins + 1 bac soluble

— Groupe café Z4000 iX chambre d'infusion en inox et réchauffée 7-14 g

— Design premium

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture

Capacité des bacs café en grains
Capacité du bac produit instantané
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Gestion de 2 types de lait DualMilk
Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

368 x 583 x 788 mm
47 kg
230V /50 Hz
3200 W
0.8L/2900 W
0.8L/2900 W
manuel
2x1,1kg
1 x 1,8 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés
en accessoire
165 mm
non
oui, de série
40 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
oui
écran tactile 10"
jusqu’a 12 sélections par page
non
200 boissons / jour - 8.5 kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G700 ES +2IN + LAIT FRAIS

CODE 9P0700

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait frais : EvoMilk (mousse de lait chaud et froid)

— Pompe rotative 24 V silencieuse a débit variable

— 1 moulin + 2 bacs solubles

— Groupe café Z4000 7-14¢

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité du bac café en grains
Capacité des bacs produits instantanés
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution
Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

368 x 583 x 788 mm
47 kg
230V /50 Hz
3200 W
0.8L/2900 W
non
manuel
1x1.1kg
2 x 1,8 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés
165 mm
non
oui, de série
40 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
non
écran tactile 10" full HD
jusqu’a 12 sélections par page
oui
250 boissons / jour - 10 kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G700 2ES +1IN + LAIT FRAIS + LANCE VAPEUR

CODE 9P0712

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie vapeur PowerSteam pour chauffer et faire mousser le lait

— Pompe rotative 24V silencieuse a débit variable

— 2 moulins + 1 bac soluble

— Groupe café Z4000 iX chambre d'infusion en inox et réechauffée 10-21g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité des bacs café en grains
Capacité du bac produit instantané
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

368 x 583 x 788 mm
47 kg
400V /50 Hz
6 000 W
0.8L/2900 W
1.5L/2700 W
manuel
2x1.1kg
1 x 1,8 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés
165 mm
non
oui, de série
40 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
oui, Powersteam
écran tactile 10" full HD
jusqu’a 12 sélections par page
oui
250 boissons / jour - 10 kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G7002ES +1IN + LAIT FRAIS

CODE 9P0705

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologie lait frais : EvoMilk (mousse de lait chaud et froid)

— Pompe rotative 24V silencieuse a débit variable

— 2 moulins + 1 bac soluble

— Groupe café Z4000 iX chambre d'infusion en inox et rechauffee 7-14g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité des bacs café en grains
Capacité du bac produit instantané
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

368 x 583 x 788 mm
47 kg
230V /50 Hz
3200 W
0.8L/2900 W
non
manuel
2x1.1kg
1 x 1,8 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés

165 mm

non
oui, de série
40 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
non
écran tactile 10" full HD
jusqu’a 12 sélections par page
oui
250 boissons / jour - 10 kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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G700 2ES +1IN + LAIT FRAIS + DUALMILK

CODE 9P0702

CARACTERISTIQUES CLES

— Technologies lait frais : EvoMilk + DualMilk

— Pompe rotative 24V silencieuse a débit variable

— 2 moulins + 1 bac soluble

— Groupe café Z4000 iX chambre d'infusion en inox et rechauffee 7-14g

SPECIFICATIONS

Dimensions (L x P x H)

Poids

Alimentation électrique
Puissance maximale absorbée
Capacité chaudiére expresso
Capacité chaudiére vapeur
Réglage de la mouture
Capacité des bacs café en grains
Capacité du bac produit instantané
Trappe décaféiné moulu
Préparation boissons

Hauteur zone de distribution

Kit photocellule détection tasses
Evacuation des eaux usées
Capacité du bac a marc

Sortie d'eau chaude

Lance vapeur

Interface utilisateur

Nombre de sélections directes
Technologie LED RVB
Rendement estimé

Connexion hydraulique

Classe énergétique

368 x 583 x 788 mm
47 kg
230V /50 Hz
3200 W
0.8L/2900 W
non
manuel
2x1.1kg
1 x 1,8 kg chocolat
oui
2 expressos simultanés

165 mm

non
oui, de série
40 galettes
oui, latérale ou centralisée (utilisation self-service)
non
écran tactile 10" full HD
jusqu’a 12 sélections par page
oui
250 boissons / jour - 10 kg café/semaine
réseau

A selon 'EVA-EMP 3.1B
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ACCESSOIRES

MEUBLES & SOCLES

Meubles

951689 Meuble simple portes fermées - sur roulettes

951690 Meuble double portes fermées - sur roulettes

951689 G 300 Krea avec 951689

Dimensions

H850 XL 700X P 600 mm |
H 850 X L 1000 X P 600 mm |

951690

Socles et accessoires Dimensions
9P0213 Socle vide pour G 100 H 845 xL 410 x P 570 mm
9P0214 Tablette pour socle L 720 mm
9P0211 Socle super équipé - évacuation eaux usées et marc H845xL 410 x P 570 mm
e Socle super équipé - évacuation eaux usées et marc pré disposé pour mon- H 800 X L 410 X P 525 mm

nayeur-rendeur MDB

9P0250 .
plaque frontale midi

9P0251 Socle noir équipé - évacuation eaux usées et marc
FR0064  Tablette métallique pour socle

9A0670  Socle pour GSMasterBrew

39765301 Tablette pour socle

30CHARIOT  Kit roulette pour socle

962255 Kit auto-alimentation 20 L pour socle

9P0204  Kit auto-alimentation 20 L pour socle

9A0677 Kit bac évacuation marc et eaux usées pour socle

9P0211 9P0213

Socle noir équipé - évacuation eaux usées et marc pré disposé pour validateur H 800 X L 410 X P 525 mm

H800 XL 410 X P 525 mm
H40 XL 750 XP 515 mm
H 750 XL 450 X P 525 mm
H20 XL 950 X P 580 mm

9P0213
avec tablette 9P0214

N G100

N\ | G300 Krea
N\ | G300 Krea Prime

N\ | GS MasterBrew

NN G500

N N G700

G 300 Krea avec 951690
o
£
i
s 9§ 2
¥y x £
g8 8 8 2 8 8
O U vV O Vv O
V4
v
v
vV
v
Va4
4
4
Va7 4
Va4

G 100
avec 9P0213
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ACCESSOIRES

£
CHAUFFE-TASSES & MINI FRIGO A
¥ xz £
s 8 8 £ & 8
Chauffe-tasses Dimensions o 8 8 b 3 G
960983  Chauffe-tasses 2 étages - interrupteur marche / arrét a l'arriére H 500 X L 330 X P 384 mm IV
951688 Chauffe-tasses slim 3 étages H 646 X L 189 X P 400 mm VA A A VA 4
962883 Chauffe-tasses 3 étages en verre H 500 XL 290 XP 410 mm VAR VAN VAN IV AR BV AN V4
W
960983 951688 962883 G 300 Krea avec 962883
Mini frigos & kits de positionnement
960990  Mini frigo 7 L - porte en acier inoxydable H500xL 195 x P 435 mm v v
960994  Minifrigo 7 L - porte transparente en verre H500xL 195 xP 435 mm v
951692 Mini frigo détection niveau lait H 490 x L 290 x P 380 mm v v
951695 Kit positionnement frigo & gauche v
962873 Mini frigo EvoMilk 4L H 500 x L 290 x P 380 mm v
951696 Kit positionnement frigo & gauche 4
960995  Mini frigo DualMilk 3,5 L + 3,5 L H 500 x L 195 x P 435 mm |/
+ 951712 Kit bac de nettoyage circuit lait frais pour G 700 DualMilk 4
951713 Kit positionnement frigo DualMilk & gauche 4
G 100 Krea avec 960994 960994 951692 960995 G500 avec chauffe-tasses 962883
et mini frigo 960995
Mini frigos avec chauffe-tasses intégré
960993 Mini frigo 7 L - porte transparente en verre + chauffe-tasses H 530 xL 195 x P 435 mm \ 4
951691 Mini frigo détection niveau lait + chauffe-tasses H 565 xL 280 x P 410 mm v
962872 Mini frigo EvoMilk 4L + chauffe-tasses H 565 xL 280x P 410 v
960993 G 100 avec 960993 951691 G 700 avec 962872
» GAGGIA
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ACCESSOIRES

©
£
MODULES & KITS DIVERS . = 4
Modules complémentaires O U VU 6 o o
951716 Module glagons Ice Maker - H 635 x L 250 x P 555 mm - 42 kg v/
SQA006 Module vapeur + eau chaude QSteam - connexion réseau - inox - H 510 x L 260 x P 540 mm Va4
SQA007 Module vapeur + eau chaude QSteam - réservoir autonome - inox - H510 x L 260 x P 540 mm v |
£
s © 49
951716 SQA006 g £ &
Kits évacuation des déchets v o v o0 v O
9P0225 Kit évacuation marc de café v
9P0263 Kit évacuation marc de café a4
9A0686 Kit évacuation marc de café 4
951714 Kit évacuation marc de café v |/
9P0224 Kit évacuation eaux usées 4
FR0052 Kit évacuation eaux usées %
9A0679 Kit évacuation eaux usées v
Kits d’alimentation en eau
962969 Kit auto-alimentation 20 L v |/
FR0007 Kit pompe flow jet + bidon 20 L VIV IV VS
9P0217 Kit réservoir externe 5 L v
9P0222 Kit adaptateur filtre pour réservoir externe 5 L v
Kits d’extension de capacité produits
9P0205 Grand bac poudre pour versions ES+1IN ou 2ES+1IN - 1,8 Kg chocolat ou 0,75 kg lait poudre v
9P0206 Grand bac poudre pour version ES+2IN - 1,8 Kg chocolat ou 0,75 kg lait poudre 4
9P0203 Grande trémie café grains 1.1 kg 4
267739* Trémie café grains compléte 2.2 kg + couvercle (avec serrure meroni) a4
FRO033ML Trémie café grains 2 kg (avec serrure rielda) - jusqu’a épuisement du stock v
FR0034 Extension 1 Kg pour trémie café grains 2 Kg - jusqu'a épuisement du stock 4
9A0676 Kit bac 1,5 L sucre supplémentaire v
9A0678 Kit bac poudre 1,5 L supplémentaire v
FR0045 Réhausse inox 1 kg trémie grains |/
Kits fonctionnels
9P0202 Kit sortie eau chaude séparée v
40127500  Groupe froid CO2 v
254182* Kit 4 pieds 100 mm v |/
951719 Kit DualMilk G 500 4
951711 Kit DualMilk G 700 v
951697 Kit double buse distribution lait v
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ACCESSOIRES

£
ENTRETIEN & FILTRATION . = &
Yy 2 &
Entretien O 0o v U v o
951694 Boite de 100 pastilles de nettoyage EvoMilk (8 g, 100 cycles de lavage) v a4
962962 Boite de 100 pastilles de nettoyage groupe café SNV
9A0675 Kit hygiene v
951670 Kit bac de nettoyage circuit lait frais pour G 700 v
951712 Kit bac de nettoyage circuit lait frais pour G 700 DualMilk v
BRITA
Filtre
21002660  Filire Brita Intenza (2 commander par multiple de 36) v
Cartouches de filtre Purity avec téte - Solution compléte, préte a installer
BR102828C Cartouche de filtre Purity C 150 + téte v
BR102826C Cartouche de filtre Purity C 300 + téte a4
BR202830C Cartouche de filtre Purity C 500 + téte a4 v
BR2446C Cartouche de filtre Purity C 1100 + téte v |/
Cartouches de filtre Purity iQ Online - Filtration connectée avec suivi en temps réel. Téte de filtre requise.
BR1044845 Cartouche de filtre Purity C 150 iQ QUELL ST 4
BR1044850 Cartouche de filtre Purity C 300 iQ QUELL ST vV
BR1044856 Cartouche de filtre Purity C 500 iQ QUELL ST vV v
BR1044862 Cartouche de filtre Purity C 1100 iQ QUELL ST V| v
BR1043638 Téte de filtre Purity iQ Online VIV VIV
BWT Filtres
WMO0812102 Filtre complet Bestmax M v
WMO0812103 Filtre complet Bestmax L v |V
WMO0812104 Filtre complet Bestmax XL |V v
WMO0812105 Filtre complet Bestmax 2XL |/
. GAGGIA
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ACCESSOIRES

£
MONETIQUE 5
¥y ¥ &
: : - 88 8 = g 8
Modules de paiement latéraux & kits Dimensions O v Vv 6 o o
9P0215 Module de paiement latéral pour lecteur CB + validateur H500xL 150 x P 329 mm V4
962971 Module de paiement latéral monnayeur rendeur EXE/MDB H660xL 166 x P 395 mm v |/
962970 Module de paiement latéral validateur H 660 xL 166 x P 395 mm 4
FR0021 Module de paiement latéral pour lecteur CB (ou badges) + cashless privatif H660xL 166 x P 395 mm V|V
FR0037 \Iiiﬁj:lzie paiement latéral pour lecteur CB (badges ou cashless privatif) + H 660 xL 166 x P 395 mm W,
FR0O038 Module de paiement latéral pour lecteur CB (badges ou cashless privatif) + H 660 xL 166 x P 395 mm A
monnayeur-rendeur
FR00ES xi(:::i:(e_'_di s:::;eelr:rt-llfztnéézlu(rouverture frontale) pour lecteur CB + cashless H580,5 x L 168 x P 395 mm VA
vy Mol o ot ) p i 08 S5 5503651 o ]
FRO024 \Ii;lclij:tlzie paiement latéral pour lecteur CB (badges ou cashless privatif) + H 604 x L 165 x P 400 mm aaAN
9P0221 Kit EXE pour module de paiement 4
FRO058 Réhausse module de paiement a4
9A0684 Kit cablage EXE-MDB 4
951693 Kit EXE v |V
Monnayeurs & Validateurs
958179 Monnayeur CPI Gryphon G2B4 - cable auditDB15 imprimante - Mise a jour et clonage par clé USB IV
958180 Monnayeur CPI Gryphon G2X4 - céble audit jack VAN 72N IRVAN IRVAN IRV4
NRG1324YMDB Validateur G13 frontal MDB Va7 4 v/
NRG1324V Validateur G13 frontal 24V IV
FR0065 Convertisseur NRI G13 24V vers MDB VIV vV
958899 Validateur Comestero RM5 24V + cable VIV
+ 958943 Plaque frontale pour RM5 SN
Lecteurs de cartes bancaires
969162 Lecteur CB Nayax VPOS Touch SNV
FR0046 Module de paiement “type oreille” pour lecteur CB ou cashless privatif MDB H200xL 1225 xP 77 mm VR 4
+ 9P0212 Pour G 100, commander en plus 9P0212 Kit MDB pour module de paiement v
+ 261666 Pour G 300, commander en plus 261666 cablage systeme de paiement MDB Va4
FRO046T Module de paiement table pour lecteur CB ou cashless privatif MDB H1595xL147xP1783mm | v |/ |V |/ |V | V/
+ 9P0212 Pour G 100, commander en plus 9P0212 Kit MDB pour module de paiement 4
& 261666 Pour G 300, commander en plus 261666 cablage systeme de paiement MDB vV
FR0088 Plaque intégration module Hil VAN 72 72 VAN VAN BV
FR0093 Plaque intégration lecteur Ingenico Self 2000 VIV
Jetons
A80100003  Jeton “Wittenborg” diamétre 22,6 mm (paquet de 500 jetons) VIV VIV
A80100004  Jeton “Zanussi” diamétre 21mm (paquet de 500 jetons) VAN 72 IRV VAN BV B4
A80100005  Jeton “Argent” diametre 22,6 mm (paquet de 500 jetons VAN 72N IRV VAN VAN V4
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SOLUTIONS CONNECTEES

SELECTION & PAIEMENT

Breasy

T
[=F

Coffee APPeal

TELEMETRIE & GESTION A DISTANCE

~)

BREASY

BREASY est une application mobile gratuite disponible sur les plateformes iOS et Android,
entierement intégrée a Hil Platinum et Hil Light, les systemes de paiement sans espéces développés
par Newis, a installer sur le module de paiement latéral dédié. Cette application est congue pour
simplifier la sélection des boissons et les paiements sans contact. Avec son tableau de bord, son
espace d‘assistance, Breasy facilite I'expérience des gestionnaires et utilisateurs.

COFFEE APPEAL

COFFEE APPEAL est une application gratuite et conviviale de Newis, disponible pour les appareils
Apple et Android, qui permet de sélectionner et de personnaliser vos boissons directement depuis
votre smartphone, sans toucher a la machine a café. Aucun compte ni donnée personnelle ne sont
nécessaires : il suffit de scannerle QR code présent sur la machine a café et I'application se connectera
automatiquement a la machine via Bluetooth.

AMICLO

AMICLO est la solution cloud de Newis qui permet de diffuser du contenu sur les machines a café
automatiques de nouvelle génération. Le pack AmiClo se compose de 2 services : Digital Signage,
qui permet de diffuser des playlists et de gérer I'écran de veille des machines équipées d'écrans
tactiles, tandis que la seconde Content Management offre la possibilité de télécharger des logiciels
a distance, de modifier les paramétres des recettes et de redémarrer la machine a distance.

COFFEED

-_— COFFEED est une solution de télémétrie embarquée développée par Newis, dédiée a la gestion
Coffeed intelligente de I'ensemble du parc machines. Grace a la synchronisation des données en temps
réel, Coffeed permet de suivre les performances et I'état des machines, la fréquence des cycles de
nettoyage, la constance de la qualité en tasse ainsi que la consommation des produits.
Accessoires de telemétrie
988070* Micro Switch de sécurité pour télémétrie pour G 100
9P0210 Module 4G pour G 100 (micro switch de sécurité pour télémétrie inclus)
951704 Module 4G pour G 300 Krea
9A0680 Module 4G pour GS MasterBrew
951700 Module 4G pour G 500 & G 700
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TECHNOLOGIES

GROUPE CAFE Z4000 BREVETE

La gamme G Line est équipée d’'un groupe
café breveté assurant une extraction précise
et homogéne, révélant pleinement les ar6mes
du café et une créma dense, signature d'un
espresso italien authentique.

Deux technologies sont disponibles :

e 74000 : une extraction fiable et réguliere,
adaptée aux usages intensifs.

e Z4000 iX : une chambre d'infusion
réchauffée en acier inoxydable maintenant
une température constante.

Résultat : un expresso parfaitement maitrisé

tasse apres tasse, a la hauteur d'un barista.

DESIGN ET INTERFACE
UTILISATEUR INTUITIVE

Gaggia allie design élégant et cohérence de la
gamme a une technologie de pointe.

Les machines super-automatiques sont équipées
de grands écrans tactiles haute résolution de
7“,10“ ou 12" personnalisables.

La sélection des boissons et la configuration se
font en un geste, garantissant une expérience
intuitive pour les professionnels ou en self-
service.

SYSTEMES LAIT FRAIS

lls permettent de préparer des recettes a base de

lait frais une qualité de mousse adapatée a chaque

boisson :

¢ PrimeMilk : mousse de lait chaude, efficace.

e LatteVelluto : mousse chaude ou froide, avec
densité et constance réglables grace a la vapeur.

¢ EvoMilk : mousse de lait chaude ou froide,
avec réglage précis des doses, températures
et densitées, grace a la technologie de
chauffage FTH.

Pour simplifier la gestion, le nettoyage est

automatique et le systéme DualMilk permet

[‘'utilisation de 2 types de lait, y compris végeétal.

Krea @ -

Espresso | Espresso long
Macchiato

Cappuccino

Orzo long Americano
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